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>c Lebeniye Çorbas1
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Orta ~230 kcal Açl1k bar1 6/10

Yoğurt, nohut, pirinç ve küçük köftelerle yap1lan Antep çorbas1.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Yoğurt

• 0.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 200 gr Dana k1yma

• 1 adet Yumurta

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru nane

Yap1l1ş
1. Yar1m su bardağ1 pirinç ve 1 su bardağ1 nohudu 5 su bardağ1 suda 20 dakika haşlay1n.

2. 200 gr k1ymadan küçük köfteler yap1n.

3. Köfteleri tencereye ekleyip 8 dakika pişirin.

4. 2 su bardağ1 yoğurt ve 1 yumurtay1 ç1rp1n.

5. Terbiyeyi s1cak sudan 2 kepçeyle 1l1t1n, yoğurt kesilmesin.

6. Terbiyeyi tencereye ekleyip 10 dakika k1s1k ateşte pişirin.

7. Tereyağ1nda naneyi 1 dakika k1zd1r1p çorbaya gezdirin.

PÜF  NOKTASI

Yoğurtlu kar1ş1m1 tencereye azar azar ekleyip kar1şt1r1n; çorba pürüzsüz kal1r.

SERVIS  ÖNERISI

Naneli tereyağ1 gezdirerek servis edin.

Alerjenler

Süt Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lebeniye-corbasi


