
< p TAT L I L A R

<K Lemon Slice
Toplam 55 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 30 dk 8 kişilik Kolay ~198 kcal Açl1k bar1 2/10

Lemon slice, bisküvili taban1 limonlu üst katla tamamlayarak keskin, serin ve kare dilimlenen bir Avustralya 
tatl1s1 sunar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Bisküvi k1r1ğ1

• 60 gr Tereyağ1

• 1 su bardağ1 Yoğunlaşt1r1lm1ş süt

• 0.5 su bardağ1 Limon suyu

Yap1l1ş
1. Bisküvi ve tereyağ1n1 kar1şt1r1p tabana s1k1ca bast1r1n.

2. Taban1 20 dakika buzdolab1nda soğutun, dolguya kar1şmas1n diye.

3. Süt, limon suyu ve kabuğunu 2 dakika ç1rp1n.

4. Limonlu dolguyu tabana yay1n ve yüzeyi düzeltin.

5. Tatl1y1 10 dakika pişirin, dolgu kenardan taşmas1n.

6. Tamamen soğutup kare dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Tam soğutmadan kesmemek düzgün dilim verir.

SERVIS  ÖNERISI

Kare dilimleri soğuk sunun, yan1na ç1rp1lm1ş krema veya çay koyun.

Alerjenler

Gluten Süt
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