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+ ima Ceviche Clasico

Toplam 33 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 8 dk 4 kisilik Kolay ~260 kcal Aclllbarb/10

Ceviche clasico, taze levregi lime suyu, klrmkzBan, aji biberi ve kignisle klsalirede marine eden Peru
tabagldir.

Malzemeler
* 600 gr Levrek fileto

¢« 0.8 su bardaglime suyu
e 1 adet KlIrmknfjan

« 1 adet Aji biberi

* 0.5 demet Kignis

* 2 adet Tatlpatates

* 2 adet M1slr

« 0.5 cay kas@Tuz

Yap¥1

1. Tatlatatesi 20 dakika haslaylmilimleyin.

2. Mislrlafidakika haslaylganelere aylrln.

3. Levrek filetolarlrZlcm kipler halinde kesin.

4. Klrmhofanince piyazllkdograylsoguk suda bekletin.
5. Bal@lime suyu, aji, tuz ve kisnisle 8 dakika marine edin.

6. Cevicheyi sogan, mlste tatlpatatesle soguk servis edin.

PUF NOKTASI

Bal@jkervis 6ncesi marine etmek dokusunun sertlesmesini 6nler. Balfjservis dncesi bekletin; 8 dakika diri
doku igin yeterlidir.

SERVIS ONERISI

Haslanm§ tatllpatates ve m1lslrémguk servis edin.

Alerjenler

Deniz trtnleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lima-ceviche-clasico-levrek



