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¥me Hindistan Cevizli Batida
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Lime hindistan cevizli batida, romu lime ve hindistan cevizi sitlyle kargtlrarakropik, serin ve Brezilya
aksamlnaiygun bir kokteyl hazlrlar.

Malzemeler

¢ 1 su bardagRom
¢« 0.5 su bardaglime suyu
« 0.8 su bardagHindistan cevizi sitl

e 1 su bardagBuz

YapH¥1

1. Malzemelerini dlgup tezgaha allngazl®kler sona kalslrdiye slrayfazlrlayln.
2. Tum malzemesini blender'a allnbuz eklenmeden dlguleri kontrol edin.
3. Kar§lmZXZtlsaniye ¢ekin, hindistan cevizi puriizsizlessin.

4. Kokteylini bekletmeden servis edin, kremsi doku ayrgmasin.

PUF NOKTASI

Buzu blenderda fazla cekmemek kokteylin sulu degil granitalkalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Klsdardakta cok soguk sunun, Usttine ince lime kabugu rendeleyin.

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lime-coconut-batida-brezilya-usulu



