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<x Lime Hindistan Cevizli Batida
Toplam 5 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 0 dk 2 kişilik Kolay ~164 kcal Açl1k bar1 1/10

Lime hindistan cevizli batida, romu lime ve hindistan cevizi sütüyle kar1şt1rarak tropik, serin ve Brezilya 
akşam1na uygun bir kokteyl haz1rlar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Rom

• 0.5 su bardağ1 Lime suyu

• 0.8 su bardağ1 Hindistan cevizi sütü

• 1 su bardağ1 Buz

Yap1l1ş
1. Malzemelerini ölçüp tezgaha al1n, gazl1 ekler sona kals1n diye s1ray1 haz1rlay1n.

2. Tüm malzemesini blender'a al1n, buz eklenmeden ölçüleri kontrol edin.

3. Kar1ş1m1n1 20 saniye çekin, hindistan cevizi pürüzsüzleşsin.

4. Kokteylini bekletmeden servis edin, kremsi doku ayr1şmas1n.

PÜF  NOKTASI

Buzu blenderda fazla çekmemek kokteylin sulu değil granital1 kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

K1sa bardakta çok soğuk sunun, üstüne ince lime kabuğu rendeleyin.
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