<WAVUK YEMEKLERI

\vnon Mersinli Tavuk Pirinci Tava

Toplam 30 dk Haz1rlR dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~306 kcal Aclllbarl7/10

Avustralya usuli limon mersinli tavuk pirinci tava, tavugu piring ve limon mersini ile bulusturarak ferah,
sulu ve tek tencerelik bir ana yemek yapar.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk gogsu
¢ 1.5 su bardagPiring
¢ 1 cay kas@iLimon mersini
* 3 su bardagSu
1 cay kas@iTTuz

Yap¥1

1. Pirinci ylkayltgvugu lokmallldograylrve limon mersini yapraklarlrfazlrlayln.
2. Tavugu limon mersinli tavada 6 dakika soteleyin.

3. Pirinci limon mersinli tavaya ekleyip 2 dakika tavuk yaglylaevirin.

4. Slcalsu, tuz ve limon mersinini ekleyin.

5. Tavayl2 dakika kapaldisirin, pirin¢ dibi tutmaslrdiye atesi diisik tutun.

6. 8 dakika dinlendirin ve limon mersini yapraklarlrgkervis dncesi ¢lkarln.

PUF NOKTASI

Limon mersinini son agsamada eklemek narenciye kokusunu canltutar.

SERVIS ONERISI

Tavayklcalsunun, Ustiine limon dilimi koyup yesillikle tamamlay1n.
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