
< W TAV U K  Y E M E K L E R I

<W Limon Mersinli Tavuk Pirinci Tava
Toplam 30 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 18 dk 4 kişilik Kolay ~306 kcal Açl1k bar1 7/10

Avustralya usulü limon mersinli tavuk pirinci tava, tavuğu pirinç ve limon mersini ile buluşturarak ferah, 
sulu ve tek tencerelik bir ana yemek yapar.

Malzemeler

• 500 gr Tavuk göğsü

• 1.5 su bardağ1 Pirinç

• 1 çay kaş1ğ1 Limon mersini

• 3 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Pirinci y1kay1n, tavuğu lokmal1k doğray1n ve limon mersini yapraklar1n1 haz1rlay1n.

2. Tavuğu limon mersinli tavada 6 dakika soteleyin.

3. Pirinci limon mersinli tavaya ekleyip 2 dakika tavuk yağ1yla çevirin.

4. S1cak su, tuz ve limon mersinini ekleyin.

5. Tavay1 12 dakika kapal1 pişirin, pirinç dibi tutmas1n diye ateşi düşük tutun.

6. 8 dakika dinlendirin ve limon mersini yapraklar1n1 servis öncesi ç1kar1n.

PÜF  NOKTASI

Limon mersinini son aşamada eklemek narenciye kokusunu canl1 tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Tavay1 s1cak sunun, üstüne limon dilimi koyup yeşillikle tamamlay1n.
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