<PATLILAR

<Kmonlu Katalan Krem Kup

Toplam 80 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 10 dk 4 kisilik Kolay ~198 kcal Aclllbar?/10

ispanya usulii limonlu katalan krem kup, siitlii kremaylimon kabugu ve tar¢1nlaulusturarak hafif bir tatl1
kurar.

Malzemeler
¢ 2.5 su bardagisiit

* 2 adet Yumurta sarlsl

» 2 yemek kasfiM1shisastasl

* 4 yemek kasfiTToz seker

« 1 tatikas@Limon kabugu rendesi

Yap¥1

1. Sitd limon kabuguyla 3 dakika 1s1tln.

2. Yumurta sarlshisasta ve sekeri ayrkapta ¢lrpln.
3. Slcalsiutlu yavas ekleyin, yumurta kesilmesin.

4. KremayklsHteste 5 dakika koyulastlrin.

5. Kuplara paylastlripsaat sogutun.

6. Serviste Ustune ince sekeri 1 dakika karamelize edin.

PUF NOKTASI

Limon kabugunu ince almak kremada aclat olugsmasZlrihler.

SERVIS ONERISI

Limonlu Katalan krem kupunu soguk sunup limon kabugu kokusu kaybolmadan kaslklacln.

Alerjenler

Sat Yumurta
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