<PATLILAR

<pmonlu Lorlu irmik Keki

Toplam 42 dk Haz1rllld dk - Pisirme 28 dk 8 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbar?/10

Hatay limonlu lorlu irmik keki, lor peyniri ve irmigi limon kabuguyla bulusturarak nemli, parlak ve hafif eksi
bir dilim tatllyapar.

Malzemeler
« 200 gr Lor peyniri
« 1 su bardagirmik
2 adet Yumurta
¢ 0.8 su bardagSeker
« 1 tatlkas@limon kabugu

Yap¥1

1. F1rir8D°C'ye 1slverkalllyhglayln.

2. Yumurta ve sekeri 3 dakika ¢1rplkek slkHmaslin.

3. Lor, irmik ve limon kabugunu hamura ekleyin.

4. Harckallbaokiip 5 dakika bekletin, irmik s1vheksin diye.

5. Keki 180°C flrlnd8 dakika pigirin.

PUF NOKTASI

Lorun suyunu stizmek kekin ortaslnfazla 1slalkalmaslrihler.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip 1IBknun, yanlnagay ve kaymak koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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