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>c Limonlu Nohut Çorbas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~168 kcal Açl1k bar1 6/10

Yunan usulü limonlu nohut çorbas1, nohudu limon ve kekikle buluşturarak ferah, s1cak ve doyurucu bir çorba 
kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Haşlanm1ş nohut

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kekik

• 5 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 2 su bardağ1 önceden yumuşat1lm1ş nohudu süzüp 5 su bardağ1 s1cak suyla tencereye al1n.

2. Nohudu orta ateşte 10 dakika kaynat1n, taneler limonlu taban1 daha iyi taş1s1n.

3. Yar1m çay kaş1ğ1 kekiği ekleyip 3 dakika kokusu aç1lana kadar pişirin.

4. 2 yemek kaş1ğ1 limon suyunu kat1p k1s1k ateşte 6 dakika pişirin.

5. Tuzunu kontrol edip s1cak kaselere al1n, limon tad1 uçmas1n diye bekletmeden sunun.

PÜF  NOKTASI

Limon suyunu ocaktan almaya 2 dakika kala eklemek parlak tad1 korur.

SERVIS  ÖNERISI

Limonlu nohut çorbas1n1 s1cak kaseye al1p nohutlar1 ve kekikli yüzeyi üstte b1rak1n.
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