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<Z Limonlu Ricotta Risotto
Toplam 34 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 24 dk 4 kişilik Orta ~386 kcal Açl1k bar1 6/10

İtalyan usulü limonlu ricotta risotto, arborio pirincini ricotta ve limon kabuğuyla kremams1, ferah bir ana 
tabağa dönüştürür.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Arborio pirinci

• 150 gr Ricotta

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon kabuğu

• 5 su bardağ1 Sebze suyu

• 0.3 su bardağ1 Parmesan

Yap1l1ş
1. Sebze suyunu ayr1 tencerede s1cak tutun.

2. Pirinci tencerede 2 dakika kuru 1s1da çevirin.

3. S1cak sebze suyunu kepçe kepçe ekleyerek 18 dakika pişirin.

4. Pirinç al dente olunca ocaktan al1n.

5. Ricotta, parmesan ve limon kabuğunu ekleyip 2 dakika kar1şt1r1n, peynir yüksek ateşte kesilmesin.

6. Risottoyu 3 dakika dinlendirip ak1şkan k1vamdayken servis edin.

PÜF  NOKTASI

S1cak suyu kepçe kepçe eklemek pirincin nişastas1n1 kontrollü açar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine limon kabuğu rendeleyip s1cak servis edin.
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