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<K Limonlu Trifle Kup
Toplam 42 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 0 dk 4 kişilik Kolay ~236 kcal Açl1k bar1 2/10

İngiltere usulü limonlu trifle kup, limonu krema ve kek parçalar1yla buluşturarak hafif, katmanl1 bir tatl1 yapar.

Malzemeler

• 4 dilim Haz1r kek

• 1 su bardağ1 Krema

• 0.8 su bardağ1 Limon kremas1

• 0.5 su bardağ1 Çilek

Yap1l1ş
1. Keki kuplar1n taban1na iri parçalar halinde paylaşt1r1n.

2. Limonlu kremay1 2 dakika ç1rp1n, topak kalmas1n.

3. Kekin üstüne kremay1 yay1n ve kenarlara kadar ulaşt1r1n.

4. İkinci kat keki ekleyip limon kabuğu serpin.

5. Trifle kupu 30 dakika soğutun, katlar birbirine akmas1n.

PÜF  NOKTASI

Keki çok küçük parçalamamak kup içinde katman hissini korur.

SERVIS  ÖNERISI

Limonlu trifle kupunu cam bardakta sunup çilekleri limon kremas1n1n üstünde b1rak1n.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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