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<Kmonlu Trifle Kup

Toplam 42 dk Hazl1rlR dk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~236 kcal Aclllbar?/10

ingiltere usulii limonlu trifle kup, limonu krema ve kek parcalarlylaulusturarak hafif, katmanlbir tatlyapar.

Malzemeler
* 4 dilim Haz1kek
¢ 1 su bardagKrema
0.8 su bardaglimon kremas1
* 0.5 su bardagXCilek

YapH¥1

1. Kekikuplarlriabanlnari parcalar halinde paylastlrin.

2. Limonlu kremayP dakika ¢1lrpltgpak kalmasin.

3. Kekin Ustiine kremaylaylrve kenarlara kadar ulastlrin.

4. ikinci kat keki ekleyip limon kabugu serpin.

o

Trifle kupu 30 dakika sogutun, katlar birbirine akmasi1n.

PUF NOKTASI

Keki ¢cok kuguk pargcalamamak kup iginde katman hissini korur.

SERVIS ONERISI

Limonlu trifle kupunu cam bardakta sunup cilekleri limon kremaslnirstiinde blrakln.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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