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Lod chong, hindistan cevizi sütü ve yeşil nişasta şeritleriyle serin içimli bir Tay tatl1s1 kurar.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Hindistan cevizi sütü

• 1 su bardağ1 Pandan aromal1 nişasta şeridi

• 0.5 su bardağ1 Şeker şurubu

• 1 su bardağ1 Buz

Yap1l1ş
1. Şeritlerini kaynar suda 2 dakika haşlay1n.

2. Şeritleri soğuk suya al1n, birbirine yap1şmas1n.

3. Hindistan cevizi sütü ve şurubu 3 dakika 1s1t1n.

4. Şeritleri kaselere paylaşt1r1p sütlü şurubu üstüne dökün.

5. Buzu servis an1nda ekleyin, tatl1 sulanmas1n.

PÜF  NOKTASI

Tatl1y1 buzdolab1nda 45 dakika soğutmak nişasta şeritlerinin daha diri kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Soğuk servis edin, üstüne k1r1k buz ve hindistan cevizi ekleyin.
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