<CORBALAR

drohikeitto

Toplam 50 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 30 dk 5 kisilik Kolay ~310 kcal Aclllbar®b/10

Fin lohikeitto corbaslsomon, patates ve dereotunu kremallyumusak bir kasede toplar.

Malzemeler

* 500 gr Somon fileto
* 4 adet Patates
* 200 ml Krema

* 0.5 demet Dereotu

YapH¥1

1. 4 patatesi kiiglk kiip dogray1n500 gr somonu 2 cm parcgalar halinde kesin.
2. Patatesleri 5 su bardagkuda orta ateste 15 dakika haslay1n.

3. 200 ml kremayZEkleyip 2 dakika 1sltkrema kaynaylmyrgmasin.

4. Somon parcalarlrikhtlgklsHteste 5 dakika pisirin.

5. Yarlndemet dereotunu son anda ekleyin ve somon daglimadarslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Somonu son 5 dakikada ekleyin; uzun kaynarsa parcalar kurur.

SERVIS ONERISI

Cavdar ekmegi ve taze dereotu ile slcalservis edin.

Alerjenler

Sut Deniz dranleri

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lohikeitto



