<PATLILAR

<amkma Tatlls1l

Toplam 110 dk Haz1rlB0O dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~340 kcal Aclllbar?/10

Mayalhamurun k1zartl§hsbete atlimaslylazlrlanargltieleneksel tatll.

Malzemeler

Hamur igin
* 3 su bardagln
2 su bardagillisu
¢ 1 tatikas@Kuru maya
e 3 su bardagS1whg

Serbeticin
* 2 su bardagSeker
¢ 2 su bardagSu
« 1 tatikas@dimon suyu

Yap¥1
1. Seker ve suyu 10 dakika kaynatlgimonla serbet hazlrlayln.

2. Un, maya ve suyu ¢lrpBkgkan hamur yapln.

3. Hamuru 35 dakika mayalandlrlkabarcligelissin.

4. Yagu70°C'ye 1slterhamuru kii¢ik parcalar halinde blrakln.
5. Lokmalar®b dakika k1zartligleri hamur kalmasZin.

6. Slcakokmaykoguk serbete allive 2 dakika bekletin.

7. SlUzdurup targlnlaslcalservis edin.

PUF NOKTASI

Lokmalarklcakagdan ¢lkargmguk serbete allngd§1tkallr.

SERVIS ONERISI

Lokmalarklcakerin, Ustline Antep flsikerpip hemen sunun.

Alerjenler

Gluten
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