<KAHVALTILIKLAR

}orlu Biberli Krep

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Orta ~280 kcal Aclllbar®/10

Lorlu biberli krep, hafta sonu kahvaltls1ndwefif peynirli ici ince bir hamura saran yumusak bir tabakt1r.

Malzemeler

Krepigin
* 160 grun

e 2 adet Yumurta

icicin
180 gr Lor peyniri
« 2 adet Kapya biber

Yap ¥l

1. Baslanglclndauru ve yas malzemeleri ayriutun, kar§tlrmasamaslemiz ilerlesin.
2. Tavaybrta ateste 2 dakika 1sltilktemas yapgmaslmiye ylizeyi yaglayln.

3. Krep hamurunu ¢lrpi® dakika dinlendirin.

4. Biberleri 5 dakika soteleyip lorla kargtlrin.

5. Krepleri pisirip icle doldurun.

6. Yizeyi parlakken slcalservis edin, sogursa buharhevrek dokuyu yumusatlr.

PUF NOKTASI

Kapya biberi 6nceden soteleyin; ¢ig blraklllksabin icinde su salar.

SERVIS ONERISI

Uzerine dereotu serpip 1lHervis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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