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>^ Lorlu Biberli Krep
Toplam 35 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 15 dk 4 kişilik Orta ~280 kcal Açl1k bar1 6/10

Lorlu biberli krep, hafta sonu kahvalt1s1nda hafif peynirli içi ince bir hamura saran yumuşak bir tabakt1r.

Malzemeler

Krep için

• 160 gr Un

• 2 adet Yumurta

İç için

• 180 gr Lor peyniri

• 2 adet Kapya biber

Yap1l1ş
1. Başlang1c1nda kuru ve yaş malzemeleri ayr1 tutun, kar1şt1rma aşamas1 temiz ilerlesin.

2. Tavay1 orta ateşte 2 dakika 1s1t1n, ilk temas yap1şmas1n diye yüzeyi yağlay1n.

3. Krep hamurunu ç1rp1p 10 dakika dinlendirin.

4. Biberleri 5 dakika soteleyip lorla kar1şt1r1n.

5. Krepleri pişirip içle doldurun.

6. Yüzeyi parlakken s1cak servis edin, soğursa buhar1 gevrek dokuyu yumuşat1r.

PÜF  NOKTASI

Kapya biberi önceden soteleyin; çiğ b1rak1l1rsa krebin içinde su salar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine dereotu serpip 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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