<CORBALAR

dorliu Kabak Corbasl

Toplam 26 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 16 dk 4 kisilik Kolay ~152 kcal Aclllbarb/10

Edirne usult lorlu kabak gorbaslkabaglor ve dereotuyla bulusturarak yumusak, hafif ve kasllkaslhkgilen
bir corba kurar.

Malzemeler
* 3 adet Kabak
« 120 gr Lor peyniri
* 0.3 demet Dereotu
* 4 su bardagSu
* 1 yemek kasiZZeytinyagl

Yap¥1

1. 3 kabagXkicik kiip dogray1ln120 gr lor peynirini ¢catalla ufalayln.

2. 1yemek kas@Zeytinyaglritta ateste 1s1kgad ¥ dakika cevirin.

3. 4 subardagklcalsuyu ekleyip kabaklarl0 dakika pisirin.

4. Lorutencereye katlklsHteste 2 dakika kargtlrlpeynir topaklanmasin.

5. Dereotunu serpip ¢orbayXklcalservis edin.

PUF NOKTASI

Kabag 10 dakika pisirip sonra loru eklemek ¢orbada puttirstiz bir klvansaglar.

SERVIS ONERISI

CorbayXklcalsunun, Ustiine dereotu serpip yanlndakmek verin.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/lorlu-kabak-corbasi-edirne-usulu



