>HAMUR ISLERI

dmriu K1lrmEaberli Acma

Toplam 38 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~258 kcal Aclllbarb/10

Bursa usuli lorlu klrmXifierli agma, yumusak hamuru lor ve kdz biberle bulusturarak hafif, tuzlu ve cay
yanlndaevilen bir hamur isi kurar.

Malzemeler

« 2.5 su bardagln

« 180 gr Lor peyniri

2 adet K6z k1rmitier
1 adet Yumurta

* 0.8 su bardagsiit

* 40 gr Tereyagl

Yap¥1

1. Baslanglclndauru ve yas malzemeleri ayrtutun, kar§tlrmasamaslemiz ilerlesin.
2. Hamuru yogurun ve sekillendirin.

3. ¢ harclrekmek ya da yufka yiizeyine esit paylastirin.

4. AcgmalarR0 dakika pisirin.

5. Yuzeyi parlakken slcalservis edin, sogursa buharhevrek dokuyu yumusatir.

PUF NOKTASI

Lorun fazla suyunu almak agmanlngini hamurlastlrmaz.

SERVIS ONERISI

Lorlu k1rmtierli agmayIliKoparlkoz biberli lor dolgusu gorinen yizi one alln.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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