
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>o Lorlu K1rm1z1 Biberli Açma
Toplam 38 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~258 kcal Açl1k bar1 5/10

Bursa usulü lorlu k1rm1z1 biberli açma, yumuşak hamuru lor ve köz biberle buluşturarak hafif, tuzlu ve çay 
yan1nda sevilen bir hamur işi kurar.

Malzemeler

• 2.5 su bardağ1 Un

• 180 gr Lor peyniri

• 2 adet Köz k1rm1z1 biber

• 1 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Süt

• 40 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Başlang1c1nda kuru ve yaş malzemeleri ayr1 tutun, kar1şt1rma aşamas1 temiz ilerlesin.

2. Hamuru yoğurun ve şekillendirin.

3. İç harc1n1 ekmek ya da yufka yüzeyine eşit paylaşt1r1n.

4. Açmalar1 20 dakika pişirin.

5. Yüzeyi parlakken s1cak servis edin, soğursa buhar1 gevrek dokuyu yumuşat1r.

PÜF  NOKTASI

Lorun fazla suyunu almak açman1n içini hamurlaşt1rmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Lorlu k1rm1z1 biberli açmay1 1l1k kopar1p köz biberli lor dolgusu görünen yüzü öne al1n.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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