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>n Lorlu Patatesli F1r1n Börek
Toplam 36 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 20 dk 6 kişilik Orta ~282 kcal Açl1k bar1 5/10

Eskişehir usulü lorlu patatesli f1r1n börek, yufkay1 lor ve patatesle buluşturarak yumuşak içli, k1t1r üstlü bir f1r1n 
yemeği yapar.

Malzemeler

• 3 adet Yufka

• 3 adet Patates

• 150 gr Lor peyniri

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Patatesi 20 dakika yumuşayana kadar haşlay1n.

2. Patatesi ezip 8 dakika soğutun, lor s1cakta sulanmas1n.

3. Lor, patates, tuz ve baharatla iç harc1 haz1rlay1n.

4. Yufkalar1 harçla doldurup tepsiye dizin.

5. Patatesli böreğin üstüne yağl1 kar1ş1m sürün.

6. Böreği 190°C f1r1nda 20 dakika k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

Patatesi ezip 1l1nd1rmak börek içinde harc1n daha dengeli yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Lorlu patatesli böreği f1r1ndan ç1k1nca dilimleyip üstü k1zarm1ş yüzü görünecek şekilde tabağa al1n.

Alerjenler

Gluten Süt
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