>HAMUR ISLERI

doprraine Kig Tart

Toplam 120 dk Haz1rl46 dk - Pisirme 50 dk 6 kisilik Zor ~510 kcal Aclllbar®/10

Quiche Lorraine, tereyagltart hamurunu pastlrmayumurta, krema ve peynirli harcla flrinlayaengin
Franslklasigidir.

Malzemeler

¢ 250 grun

* 140 gr Soguk tereyag1l

* 4 adet Yumurta

* 250 ml Krema

180 gr Pastlrmareya bacon
¢ 120 gr Gruyere peyniri

¢ 0.3 cay kas@iMuskat

« 1 cay kasfiKarabiber

Yap¥1

1. Unve tereyaglkum gibi ufalaylmz soguk suyla hamur yapln.
2. Hamuru kallbajay1/20 dakika sogutun.

3. Hamuru ag1rl1kis80°C firlnd& dakika kor pisirin.

4. Pastlrmaydvada 5 dakika hafif ¢1t1g&lrin.

5. Yumurta, krema, peynir, muskat ve karabiberi ¢1rpln.

6. Pastlrmaydbana yaylkremalharcdokin.

7. Kisi 180°C flrlndB-30 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Hamuru kor pisirmek kremalharg eklenince tabanlrislanmasXimier.

SERVIS ONERISI

Yesil salata ve hardallsosla 1lQilimler halinde servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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