<PATLILAR

<mukoumades

Toplam 95 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Orta ~310 kcal Aclllbar?/10

Yunan bal lokmalarklzgyagda kabarlrizerine bal ve tar¢lrgelince senlik tatilslrdbner.

Malzemeler
* 350 grun
* 7 gr Maya
» 250 ml Sut
* 150 gr Bal
1 cay kasf@iTrar¢ln

Yap ¥l

1. Un, maya ve sutle ak§kan hamur hazlrlayln.

2. Hamuru 35 dakika mayalandlrlk]lzartmad&kabarsin.

3. Yagl70°C'ye 1slvbrkaslkldnamur parcalarblrakln.

4. Loukoumades parcalarlrfildakika altlmenk alana kadar k1zartln.

5. Fazla yaglrslizdurip bal ve tar¢lnlaservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru 35 dakika mayalandlrmalklzarlrkeginin hafif ve bos kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Slcakokmalarbal gezdirip tar¢lrserptikten sonra kiiguk tabaklarda sunun.

Alerjenler

Gluten Sut
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