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>À Lyon Hardall1 P1rasa Graten
Toplam 48 dk Haz1rl1k 14 dk · Pişirme 34 dk 4 kişilik Kolay ~315 kcal Açl1k bar1 5/10

Frans1z usulü hardall1 p1rasa graten, yumuşam1ş p1rasay1 krema, hardal ve peynirle f1r1nda kremams1 bir sebze 
tabağ1na taş1r.

Malzemeler

• 5 dal P1rasa

• 1 su bardağ1 Krema

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Hardal

• 0.8 su bardağ1 Kaşar peyniri

• 1 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

Yap1l1ş
1. P1rasalar1 verev doğray1p tereyağ1nda 8 dakika soteleyin.

2. Krema ve hardal1 küçük kasede ç1rp1n.

3. P1rasay1 f1r1n kab1na yay1p kremal1 sosu dökün.

4. Kaşar peynirini üstüne serpin.

5. 190°C f1r1nda 22-25 dakika üstü k1zarana kadar pişirin.

PÜF  NOKTASI

P1rasay1 önceden sotelemek gratende fazla su b1rakmas1n1 engeller.

SERVIS  ÖNERISI

Lyon hardall1 p1rasa gratenini f1r1ndan ç1k1nca kaşarl1 üstü bozulmadan kare dilimleyin.

Alerjenler

Süt Hardal
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