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>À Mac and Cheese
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~520 kcal Açl1k bar1 7/10

Dirsek makarnan1n peynirli krema sosla buluştuğu konforlu Amerikan yemeği.

Malzemeler

• 400 gr Dirsek makarna

• 2 su bardağ1 Süt

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Un

• 2 su bardağ1 Cheddar peyniri

• 0.5 su bardağ1 Ekmek k1r1nt1s1

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Makarnay1 tuzlu suda 8 dakika haşlay1p süzün.

2. Tereyağ1n1 eritin, unu ekleyip 2 dakika kavurun.

3. Sütü azar azar ekleyip sosu 5 dakika ç1rparak pişirin.

4. Peyniri ocak kapal1yken ekleyin, yüksek 1s1da yağ kusmas1n.

5. Makarnay1 sosla kar1şt1r1n ve gerekirse 2 dakika k1s1k ateşte 1s1t1n.

6. Kremams1 k1vamdayken s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri sos ocaktan inince ekleyin; yüksek 1s1 peynirin yağ1n1 ay1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

F1r1nlanm1ş ekmek k1r1nt1s1yla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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