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Madarte;

Toplam 100 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 20 dk 6 kisilik Orta ~176 kcal Aclllbar?/10

Madartej, vanilyalsit icinde ylzen hafif beze parcalarlyldMacar mutfaglnlzarif ve nostaljik kaslkatlllarln-
dan biridir.

Malzemeler
o 11t St

* 4 adet Yumurta
¢ 0.8 su bardagTloz seker
* 1 cay kasfiVanilya

YapH¥1
1. Yumurta aklarlrgkekerin yarlslyfadakika sert kopik yapln.

2. Sitd vanilyayla 4 dakika 1s1tkaynatlpaslirmayln.

3. Bezeleri siute kaslkldlrakDpdakika pisirin.

4. Yumurta sarllarkalan sekerle ¢clrpXicalsiitle dengeleyin.
5. Kremayb dakika k1sHteste koyulastlriypymurta kesilmesin.

6. Madarteji 1 saat sogutup bezelerle servis edin.

PUF NOKTASI

Beze parcalarlrslitte uzun tutmamak formunun sénmesini 6nler.

SERVIS ONERISI

Tatllyduzdolablndan az 2 saat sogutup kaselerde servis edin.

Alerjenler

Sit Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/madartej



