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<p Madeleine
Toplam 37 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 12 dk 8 kişilik Orta ~160 kcal Açl1k bar1 1/10

Frans1z madeleine keki, tereyağl1 hamurun deniz kabuğu kal1pta hafifçe kabarmas1yla haz1rlan1r.

Malzemeler

• 150 gr Un

• 120 gr Tereyağ1

• 3 adet Yumurta

• 120 gr Şeker

Yap1l1ş
1. Yumurta ve şekeri 3 dakika kabarana kadar ç1rp1n.

2. Unu ekleyip eritilmiş tereyağ1n1 ince ak1tarak kar1şt1r1n.

3. Hamuru 20 dakika soğutun, madeleine ç1k1nt1s1 oluşsun.

4. Kal1plar1 yağlay1p hamuru gözlere paylaşt1r1n.

5. Madeleineleri 190°C f1r1nda 11 dakika pişirin.

6. Kal1ptan ç1kar1p telde 10 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru kal1ba paylaşt1rd1ktan sonra 15 dakika dinlendirin; kubbesi daha belirgin kabar1r.

SERVIS  ÖNERISI

Il1k madeleineleri pudra şekeri serperek çay saatinde küçük porselen tabakta sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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