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dpadeleine

Toplam 37 dk Haz1rlDb dk - Pisirme 12 dk 8 kisilik Orta ~160 kcal Aclllbarn/10

Franslanadeleine keki, tereyaglhamurun deniz kabugu kallptdafifce kabarmaslyldazirlanlr.

Malzemeler

¢ 150 gruUn

« 120 gr Tereyagl
* 3 adet Yumurta
* 120 gr Seker

YapH¥1

1. Yumurta ve sekeri 3 dakika kabarana kadar ¢1lrpln.
2. Unu ekleyip eritilmis tereyaglndce akltaralkargtlrln.
3. Hamuru 20 dakika sogutun, madeleine ¢1lk1ntlsgsun.
4. Kallplayhglayljmamuru gozlere paylastlrin.

5. Madeleineleri 190°C flrindd dakika pisirin.

6. Kallptarglkariplde 10 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Hamuru kallbaaylastlrdlktaonra 15 dakika dinlendirin; kubbesi daha belirgin kabarlr.

SERVIS ONERISI

lILkmadeleineleri pudra sekeri serperek ¢ay saatinde kiicik porselen tabakta sunun.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/madeleine



