<KAHVALTILIKLAR

&vas MadlmakMumurta

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 3 kisilik Kolay ~206 kcal Aclllbar®b/10

Sivas madlmakjlimurta, dag otunu tereyagde yumurtayla bulusturarak yesil, yogun ve tavadan gelen bir
kahvalttabagXlkarlr.

Malzemeler
* 250 gr Mad1malotu

* 3 adet Yumurta

« 20 gr Tereyagl

* 0.5 cay kasfTTuz

* 3 dilim Tand1ekmegi

Yap¥1

1. Malzemeleri 6lcip tezgaha allnsonraki adlmlaaksamadan ilerlesin diye kaplarhazlrlayln.
2. Madlmghylklayip dograyln.

3. Tereyaglndanadlmg¥ dakika cevirin.

4. Yumurtalarklr¥pdakika daha pisirin.

5. Klvandturunca servis edin, fazla bekletmek peynirli dokuyu sertlestirir.

PUF NOKTASI

MadlmgZXazla cevirmemek taze tadXkorur.

SERVIS ONERISI

Yanlndaandlekmedi koyarak slcalservis edin.

Alerjenler

Sut Yumurta Gluten

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/madimakli-yumurta-sivas-usulu



