>APERATIFLER

Madrid Patatas Bravas

Toplam 100 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 56 dk 6 kisilik Orta ~210 kcal AclllbarB/10

Patatas bravas, flrinddtlgelrlinphtates kuplerini sarlmsaklfaprikalle hafif acdomates sosuyla bulusl
turan tapas tabagl1dlr.

Malzemeler

* 900 gr Patates

* 4 yemek kasiZeytinyagl

« 1 adet Sogan

* 2 dis Sarlmsak

* 1 konserve Dogranm§ domates
* 1 yemek kas§Domates salgasl
* 2 cay kasfjIratipaprika

« 0.5 cay kasfjlActoz biber

0.5 cay kasfTTuz

YapH¥1

1. Patatesleri 2 cm kipler halinde dograylgkurulayln.

2. Patatesleri yag ve tuzla harmanlay1@200°C flrindt dakika k1lzartln.
3. SoganXeytinyaglnd& dakika yumusatln.

4. Sarlmsakpaprika, acbiber ve salcayll dakika kavurun.

5. Domatesi ekleyip sosu 10 dakika koyulastlrln.

6. Patatesleri tabaga allplcalbrava sosunu Ustiine gezdirin.

PUF NOKTASI

Patatesleri kurulamak flrindaihar yerine ¢ltgiizey olusturur.

SERVIS ONERISI

Sosu Ustune kaslklayipaydanoz ve limonla tapas tabaglndaunun.
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