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PATLILAR

fnallkesiMafig Tatllsl

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 8 kisilik Orta ~248 kcal Aclllbar?/10

Ballkesimafis tatllsk]lzaramhamur parcalarlnerbete allng1lk1yEHge ve Marmara araslnddayram
sofralarlnalkcairen ¢lthir ev tatlls1ld1lr.

Malzemeler

Hamur igin

e 3 su bardagln
¢ 1 adet Yumurta

¢ 0.5 su bardagIyogurt

Serbeticin

1.5 su bardagTloz seker
¢ 1.5 su bardagiSu
« 2 yemek kas@iIToz Antep flgjXservis icin)

YapX1

1. Seker ve suyu 10 dakika kaynatlgerbeti 111t1n.

2. Un, yumurta ve yogurtla yumusak hamur yogurun.

3. Hamuru 15 dakika dinlendirin, parcalar kuigtilmesin.
4. Hamuru kucik parc¢alar halinde kesin ve tepsiye alln.
5. Parcalarll70°C yagda 4 dakika kl1zartln.

6. lllkserbete 2 dakika allsizdirerek servis edin.

PUF NOKTASI

KlzararparcalarillHerbete almak hamurun d§1mdiri tutarken icini cekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Uzerine toz Antep flsikerperek servis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta Kuruyemis
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