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<r Mahluta Çorbas1
Toplam 45 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 35 dk 6 kişilik Kolay ~188 kcal Açl1k bar1 6/10

Mahluta çorbas1, k1rm1z1 mercimeği pirinç ve kimyonla pişirip üzerine kavrulmuş soğan eklenen Hatay işi bir 
başlang1çt1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 mercimek

• 0.3 su bardağ1 Pirinç

• 2 adet Soğan

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kimyon

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. 1 su bardağ1 k1rm1z1 mercimek ve çeyrek su bardağ1 pirinci y1kay1n.

2. Bakliyat1 5 su bardağ1 su ve tuzla orta ateşte 25 dakika pişirin.

3. 2 soğan1 ince doğray1p 2 yemek kaş1ğ1 zeytinyağ1nda 8 dakika kavurun.

4. Kimyonu soğana ekleyip 1 dakika çevirin, baharat yanmas1n.

5. Çorbay1 pürüzsüz çekip kavrulmuş soğan ve 2 yemek kaş1ğ1 limon suyuyla s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Mercimeği blenderdan geçirmeden önce birkaç dakika dinlendirmek k1vam1 daha dengeli b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine limon suyu damlatarak s1cak servis edin.
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