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<y Mai Tai
Toplam 5 dk Haz1rl1k 5 dk · Pişirme 0 dk 1 kişilik Kolay ~260 kcal Açl1k bar1 1/10

Tiki barlar1n rom, lime ve badem şurubuyla kurduğu tropik ama dengeli klasiği.

Malzemeler

• 60 ml Rom

• 25 ml Lime suyu

• 15 ml Portakal likörü

• 15 ml Badem şurubu

• 1 su bardağ1 Buz

Yap1l1ş
1. Bardağ1 buzla 1 dakika soğutun, servis an1nda sulanmas1n diye buzu boşalt1n.

2. S1v1 malzemelerini shaker'a al1n, orgeat dipte kalmas1n.

3. Kar1ş1m1n1 buzla 12 saniye çalkalay1n, rom ve narenciye birleşsin.

4. Kar1ş1m1n1 k1r1k buz dolu bardağa süzün, tropik aroma soğuk kals1n.

5. Yüzeyini kontrol edin, köpük veya katman bozulmadan masaya ç1kar1n.

6. Süslemesini ekleyip bekletmeden servis edin, buz erirse denge sulan1r.

PÜF  NOKTASI

Badem şurubunu ölçülü kullan1n; lime asidinin önüne geçmemeli.

SERVIS  ÖNERISI

K1r1k buz ve nane dal1yla servis edin.

Alerjenler

Kuruyemiş
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