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dpakowiec

Toplam 165 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 35 dk 10 kisilik Orta ~292 kcal Aclllbar?/10

Makowiec, hashas ezmeli rulo kek yaplslytaellikle bayram dénemlerinde hazlrlananPolonya mutfaginin
en klasik ¢orek tatl1llarlnddiridir.

Malzemeler

* 3.5 su bardagln

e 1 su bardagsit

2 adet Yumurta

* 250 gr Haghas ezmesi
* 100 gr Toz seker

Yap¥1

1. Mayalhamuru yogurup 30 dakika mayaland1rln.
2. Hashasligi ince tabaka halinde hamura yay1n.
3. Hamuru s1kiilo yaplni¢ bosluk kalmasin.

4. Ruloyu tepside 20 dakika ikinci kez dinlendirin.
5. Makowieci 185°C firlndb dakika pisirin.

6. Dilimlemeden 6nce 30 dakika sogutun, i¢ katman daglimasin.

PUF NOKTASI

Hashaslici soguk kullanmak rulonun piserken hamuru ylrtmashzhltlr.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip cay ya da kahve yanlndaervis edin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta
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