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PATLILAR

dakroudh

Toplam 70 dk Haz1rl4b dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Zor

~340 kcal Aclllbar?/10

Kuzey Afrika irmik tatl1¢iurma dolgusu ve ballkerbetle yogun bir lokma sunar.

Malzemeler

Hamur igin

* 400 gr irmik
* 120 gr Tereyagl
* 2 yemek kas@ISusam

Dolgu ve gserbet igin

¢ 250 gr Hurma ezmesi

* 200 gr Bal
Yap¥1
1. irmik ve tereyaglmialaylgumlu hamur hazlrlayln.
2. Hamuru 15 dakika dinlendirin, irmik yagXeksin.
3. Hurma ezmesini hamurun ortaslnaerlestirip rulo yapin.
4. Ruloyu baklava dilimi seklinde kesin.
5. Dilimleri 170°C yagda 5 dakika k1zartln.
6. Slcaldilimleri ballkerbete 2 dakika alln.

PUF NOKTASI

irmikli hamuru fazla yogurmamak klzarlnaciglnevrek kalmaslnaardineder.

SERVIS ONERISI

MakroudhlariliBkinun, Ustline susam serpip yanlnd&ahve verin.

Alerjenler

Gluten Sut Susam

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/makroudh



