<PATLILAR

Malatya Kayldlolmasl

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Kolay

~240 kcal Aclllbar?/10

Malatya'nlmgin kurusu kaylsllaeVizle doldurulur, tereyaglkerbette parlldar.

Malzemeler

* 400 gr Gun kurusu kayls1l
« 150 gr Ceviz

* 60 gr Tereyagl

* 120 gr Seker

¢ 150 gr Kaymak

Yap ¥l

1. Kaylsllaitalsuda 10 dakika bekletin, agarken ylrtllmasin.

2. Kaylsllaizip cevizle doldurun ve tencereye dizin.
3. Tereyadlseker ve 200 ml suyu tencereye ekleyin.
4. KaylsiblmasliilsHteste 15 dakika pisirin.

5. Tatl1yiD dakika dinlendirin ve serbetiyle servis edin.

PUF NOKTASI

Kaylsllaftalsuda 10 dakika bekletin; doldururken ylrtllmaz.

SERVIS ONERISI

Kaymakla servis edin.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/malatya-kayisi-dolmasi



