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<Z Mango Sticky Rice
Toplam 85 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 25 dk 4 kişilik Orta ~390 kcal Açl1k bar1 2/10

Tayland'1n sokak tatl1s1, yap1şkan pirinç, hindistan cevizi sütü ve olgun mangoyla serin servis edilir.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 Yap1şkan pirinç

• 400 ml Kokos içeceği

• 0.5 su bardağ1 Şeker

• 2 adet Mango

• 1 yemek kaş1ğ1 Susam

• 1 çimdik Tuz

Yap1l1ş
1. Yap1şkan pirinci y1kay1p 30 dakika suda bekletin.

2. Pirinci buharda 25 dakika pişirin.

3. Hindistan cevizi sütü, şeker ve tuzu 4 dakika 1s1t1n.

4. S1cak sosu pirince kar1şt1r1p 15 dakika dinlendirin.

5. Mangoyu ince dilimleyin ve pirinçle tabağa al1n.

6. Üst sosu servis an1nda gezdirin, pirinç lapa olmas1n.

PÜF  NOKTASI

Pirinç buharda piştikten sonra s1cak halde tatl1 sütü çeker.

SERVIS  ÖNERISI

Susam serperek servis edin.

Alerjenler

Susam
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