<PATLILAR

Mango Sticky Rice

Toplam 85 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 25 dk 4 kisilik Orta ~390 kcal Aclllbar?/10

Tayland'lrsokak tatllsyapgkan piring, hindistan cevizi situ ve olgun mangoyla serin servis edilir.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglyapgkan piring
* 400 ml Kokos icecegi

0.5 su bardagSeker

2 adet Mango

* 1 yemek kasfilSusam

¢ 1 ¢imdik Tuz

Yap§1

1. Yapgkan pirinci ylkayB® dakika suda bekletin.

2. Pirinci buharda 25 dakika pisirin.

3. Hindistan cevizi sutl, seker ve tuzu 4 dakika 1s1t1n.
4. Slcalsosu pirince kar§tlrib dakika dinlendirin.

5. Mangoyu ince dilimleyin ve pirincle tabaga alln.

6. Ust sosu servis anindayezdirin, piring lapa olmasin.

PUF NOKTASI

Pirin¢g buharda pistikten sonra slcalkalde tatlsutl ceker.

SERVIS ONERISI

Susam serperek servis edin.

Alerjenler

Susam

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/mango-sticky-rice



