>HAMUR ISLERI

dantarl M1sEkmegi Dilimi

Toplam 22 dk Haz1rlR dk - Pisirme 10 dk 3 kisilik Kolay ~248 kcal Aclllbarb/10

Kastamonu usulti mantarlinlsg&kmegi dilimi, k1zarrgInlsgékmegini mantar ve tereyaglyldulusturarak
sade, slcake doyurucu bir at§tlrmalifapar.

Malzemeler

¢ 4 dilim M1sg&kmegi

« 300 gr Kiltir mantarl

* 1 yemek kasfiTTereyagl
* 0.5 cay kasfiKarabiber

YapH¥1

1. Mantarlarince dilimleyin ve m1sg&kmegi dilimlerini servis tabaginalin.
2. Tereyaglmitta ateste eritin, kopugu azallncanantarkkleyin.
3. Mantarlarb dakika suyunu ¢cekene kadar soteleyin.

4. Slcaknantarinlsgékmedine paylastlrlakmek sosu ¢eksin diye 2 dakika bekletin.

PUF NOKTASI

MantarlUksek ateste 5 dakika ¢evirmek sulanmadan renk almaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Dilimi slcalsunun, Ustline karabiber ¢cekip yanlnayran koyun.

Alerjenler

Sut Gluten
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