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Rus usulü mantarl1 smetanal1 blini, ince krepleri mantar ve smetana ile buluşturarak yumuşak bir kahvalt1 
haz1rlar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Un

• 1 su bardağ1 Süt

• 1 adet Yumurta

• 200 gr Mantar

• 0.5 su bardağ1 Smetana

Yap1l1ş
1. Kullan1lacak kaplar1 haz1rlay1n, hamur veya yumurta bekleyip dokusunu kaybetmesin.

2. Hamuru ç1rp1p 10 dakika dinlendirin.

3. Mantar1 tavada 5 dakika soteleyin.

4. Blinileri pişirip smetana ve mantarla servis edin.

5. Parçalar1 1l1k tabaklara al1n, yan1nda çayla hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Blini hamurunu dinlendirmek tavada daha ince ve düzgün aç1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Mantarl1 smetanal1 bliniyi s1cak blinilerin üstüne mantarl1 harc1 taş1rmadan paylaşt1rarak sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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