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<f Maraş Dondurmas1
Toplam 290 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 20 dk 8 kişilik Zor ~280 kcal Açl1k bar1 2/10

Maraş'1n salep ve keçi sütüyle uzayan dondurmas1, tok dokusuyla kaş1kta direnç gösterir.

Malzemeler

• 1 litre Keçi sütü

• 180 gr Şeker

• 8 gr Salep

• 1 parça Damla sak1z1

Yap1l1ş
1. Süt, şeker ve salebi tencerede 20 dakika kar1şt1rarak pişirin.

2. Kar1ş1m1 30 dakika oda s1cakl1ğ1nda soğutun.

3. Dondurucuya al1p 30 dakika bekletin.

4. Kar1ş1m1 spatulayla dövüp tekrar dondurucuya al1n.

5. Bu dövme işlemini 3 saat boyunca 30 dakikada bir tekrarlay1n.

6. Servisten önce 5 dakika bekletin, keserken kristal k1r1lmas1n.

PÜF  NOKTASI

Kar1ş1m1 dondururken 30 dakikada bir dövün; uzayan yap1 böyle oluşur.

SERVIS  ÖNERISI

Kesme dondurma gibi dilimleyerek servis edin.

Alerjenler

Süt

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/maras-dondurmasi


