<MAKARNA & PILAV

Mardin Kaburga Pilavl

Toplam 250 dk Haz1rl40 dk - Pisirme 120 dk 8 kisilik Zor ~610 kcal AclllbarB/10

Mardin kaburga pilavlbaharatlpirincin kuzu eti suyuyla tane tane pistigi zengin bir diigun tabagld1ir.

Malzemeler

¢ 1.5 kg Kuzu kaburga
3 su bardagPiring

« 100 gr Badem

* 60 gr Kus tzimu

« 1 tatlkas@Tuz

Yap ¥l

1. Kuzu kaburgayluz ve baharatla ovup tencereye alln.

2. Kaburgay®O0 dakika kapaldisirin, et kemikten ayrllacalkadar yumusasin.
3. Pirinci 20 dakika 1lBada bekletip stizin.

4. Badem ve kus lUzUmini yagda 3 dakika kavurun.

5. Pirinci ekleyip 4 dakika kavurun.

6. Etsuyunu ekleyip pilavR5 dakika pisirin.

7. Kaburgaybilavlnistine al1d0 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Kusbaslyliksek ateste klsaurede muhurleyin, sonra atesi k1slsy blrakmaztat daha konsantre olur.

SERVIS ONERISI

Yanln&ozlenmis sivri biber ve tuzlu yogurtla 11Hervis icin tabakta dizenleyin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/mardin-kaburga-pilavi



