>ET YEMEKLERI

ardin SumaklKuzu Kaburga

Toplam 290 dk Haz1rlR0 dk - Pisirme 150 dk 6 kisilik Zor ~620 kcal Aclllbar®/10

Mardin sumaklkuzu kaburga, kaburga parcalarlrgbgan, sumak ve domatesle ag1flrlngasirerek eksi
aromalbir et tabagkunar.

Malzemeler

¢ 1.4 kg Kuzu kaburga

« 3 adet Sogan

» 2 yemek kasf@ilSumak

3 adet Domates

* 4 disg Sarlmsak

* 3 yemek kas@iZeytinyagl
« 1 tatikas@uz

YapX1

1. Kaburgayluz, sumak ve zeytinyaglylavun.

2. Sogan, domates ve sarlmsgIlrkablnaayln.

3. Kaburgaykebzelerin tGizerine yerlestirip kabXkapatln.
4. 160°C flrlndasaat kapalisirin.

5. Ustiinii ag1R0-25 dakika klzaran&adar flrinlayin.

PUF NOKTASI

KaburgayXkapalpisirmek etin kemikten kolay ayrlimaskaflar.

SERVIS ONERISI

Lavas ve kdzlenmis biberle s1lcalservis edin.
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