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Giresun usulü maydanozlu f1nd1kl1 fasulye salatas1, fasulyeyi maydanoz ve k1r1k f1nd1kla buluşturarak diri bir 
salata yapar.

Malzemeler

• 400 gr Taze fasulye

• 0.5 demet Maydanoz

• 0.3 su bardağ1 K1r1k f1nd1k

• 2 yemek kaş1ğ1 Limon suyu

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 0.5 çay kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Taze fasulyeyi ay1klay1p 7 dakika diri kalacak şekilde haşlay1n.

2. Fasulyeyi soğuk suya al1n, rengi matlaşmas1n diye 2 dakika bekletin.

3. F1nd1ğ1 iri k1r1n, maydanoz ve taze soğan1 ince doğray1n.

4. Limon suyu, zeytinyağ1, sar1msak ve tuzu 30 saniye ç1rp1n.

5. Fasulye, yeşillik ve sosu kar1şt1r1n, f1nd1ğ1 son anda ekleyip servis edin.

6. Fasulyeleri kurulad1ktan sonra soslay1n, su damlalar1 zeytinyağ1n1 yüzeyden iter.

7. F1nd1ğ1 iri b1rak1n, küçük k1r1klar sosu emer ve taze fasulye dokusu geride kal1r.

PÜF  NOKTASI

Fasulyeyi buzlu sudan geçirmek rengini canl1 ve diri tutar.

SERVIS  ÖNERISI

Maydanozlu f1nd1kl1 fasulye salatas1n1 uzun tabakta sunup f1nd1k k1r1klar1n1 en son serpin.
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