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Mazarin Kekleri

Toplam 50 dk Haz1rlB0 dk - Pisirme 20 dk 10 kisilik Orta ~244 kcal Aclllbar?/10

Mazarin kekleri, bademli i¢ dolgusunu ince hamur tabanlyldaslyarve st s1rlditen klasik bir isveg
pastane tatl1s1d1lr.

Malzemeler

Taban igin
*200grun
« 100 gr Tereyagl
icicin
* 150 gr Badem unu
* 100 gr Toz seker

* 2 adet Yumurta

Yap¥1

1. Tart hamurunu kicuk kallplardastlrin.

2. Bademlii¢ harcR dakika ¢1lrpln.

3. I¢ harchamur tabanlarlnasit paylastirin.
4. Mazarinleri 180°C firlnd dakika pisgirin.

5. Kekleri 25 dakika sogutun, sliistte erimesin.

6. Soguyan yuzeye limonlu s1surip servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru kallb@astlrdlktaonra 10 dakika dolapta bekletmek kenarlarlrormunu korur.

SERVIS ONERISI

Kahve yanlndada slcakjlndaservis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/mazarin-kekleri



