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>Á Mazarin Kekleri
Toplam 50 dk Haz1rl1k 30 dk · Pişirme 20 dk 10 kişilik Orta ~244 kcal Açl1k bar1 2/10

Mazarin kekleri, bademli iç dolgusunu ince hamur taban1yla taş1yan ve üstü s1rla biten klasik bir İsveç 
pastane tatl1s1d1r.

Malzemeler

Taban için

• 200 gr Un

• 100 gr Tereyağ1

İç için

• 150 gr Badem unu

• 100 gr Toz şeker

• 2 adet Yumurta

Yap1l1ş
1. Tart hamurunu küçük kal1plara bast1r1n.

2. Bademli iç harc1 2 dakika ç1rp1n.

3. İç harc1 hamur tabanlar1na eşit paylaşt1r1n.

4. Mazarinleri 180°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

5. Kekleri 25 dakika soğutun, s1r üstte erimesin.

6. Soğuyan yüzeye limonlu s1r sürüp servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru kal1ba bast1rd1ktan sonra 10 dakika dolapta bekletmek kenarlar1n formunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Kahve yan1nda oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Süt Kuruyemiş
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