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<p Mazurek
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 10 kişilik Orta ~214 kcal Açl1k bar1 2/10

Mazurek, k1sa hamur taban1n1 reçel ve yemişle tamamlayarak Polonya bayram sofralar1nda ince ama 
gösterişli bir tatl1 rolü üstlenir.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Un

• 100 gr Tereyağ1

• 1 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Kay1s1 reçeli

• 0.5 su bardağ1 Badem

Yap1l1ş
1. Hamuru haz1rlay1p tart taban1na ince yay1n.

2. Taban1 20 dakika soğutun, f1r1nda çekmesin.

3. Taban1 180°C f1r1nda 20 dakika pişirin.

4. Reçeli 1l1k tabana ince sürün.

5. Bademleri üstüne dizip 10 dakika dinlendirin.

6. Mazureki tamamen soğuyunca dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru ince yaymak mazureğin karakteristik alçak formunu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük kareler halinde servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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