<PATLILAR

dpazurek

Toplam 45 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 25 dk 10 kisilik Orta ~214 kcal Aclllbar?/10

Mazurek, klsdamur tabanlmécel ve yemisle tamamlayarak Polonya bayram sofralarlndance ama
gOsterigli bir tatlTolt Ustlenir.

Malzemeler

¢ 2 su bardagln

« 100 gr Tereyagl

1 adet Yumurta

¢ 0.8 su bardagKay1lséceli
* 0.5 su bardagBadem

Yap¥1

1. Hamuru hazlrlaylart tabanlnance yayln.

2. Taban20 dakika sogutun, flrlndgkmesin.
3. Taban180°C firlnd® dakika pisirin.

4. Regeli 11t&bana ince surun.

5. Bademleri Ustiine dizip 10 dakika dinlendirin.

6. Mazureki tamamen soguyunca dilimleyin.

PUF NOKTASI

Hamuru ince yaymak mazuregin karakteristik algak formunu korur.

SERVIS ONERISI

Kucuk kareler halinde servis edin.

Alerjenler

Gluten Sat Yumurta Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/mazurek-polonya-usulu



