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<^ Medianoche Sandwich
Toplam 20 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 8 dk 2 kişilik Kolay ~470 kcal Açl1k bar1 6/10

Yumuşak tatl1ms1 ekmek, domuz eti, peynir ve turşuyla birleşince gece açl1ğ1na uygun s1k1 bir Küba sandviçi 
ç1kar.

Malzemeler

• 2 adet Sandviç ekmeği

• 180 gr Pişmiş domuz eti

• 60 gr İsviçre peyniri

• 1 yemek kaş1ğ1 Hardal

• 4 dilim Salatal1k turşusu

Yap1l1ş
1. Ekmeği boyuna aç1n, iç yüzeylerine hardal sürün.

2. Et, peynir ve turşuyu dengeli katmanlar halinde yerleştirin.

3. Ekmeği kapat1n ve d1ş yüzeyine ince tereyağ1 sürün.

4. Sandviçi pres veya ağ1r tava alt1nda 7 dakika k1zart1n.

5. Peynir eriyince 2 dakika dinlendirin, dilimlerken iç harç d1şar1 kaymas1n.

6. Çapraz kesip s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Ekmeği hafifçe yağlay1p bast1r1rsan1z d1ş yüzey daha güzel renk al1r.

SERVIS  ÖNERISI

Yan1na ince patates k1zartmas1yla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Hardal
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