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dedovik Kupa

Toplam 134 dk Haz1rllld dk - Pigirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~262 kcal Aclllbar?/10

Medovik kupa, bal aromalklrlntBHkgl krema ile katmanlayarak yumusak, ferah ve kaslklaenilen bir Rus
tatllurar.

Malzemeler

* 3 yemek kasfiBal

1.5 su bardagEksi krema

« 1 su bardagBiskuvi klrlntlsl
» 2 yemek kasfiSeker

YapH¥1

1. KremayZX dakika ¢1lrpikgkan ama yodun blrakln.
2. Medovik kek k1rlntllaefrdrlnabanlingaylastlrin.
3. Krema ve klrlntByfiisimli katmanlayln.

4. Ust katince kirlntlidgatlnkrema kurumasin.

5. TatllyYlsaat sogutun, katmanlar birbirini yumusatsin.

PUF NOKTASI

Katmanlarince tutmak kup icinde medovik hissini daha dengeli verir.

SERVIS ONERISI

Kuplarlyice sogutun, Ustline bal gezdirip biskiivi kigkerpin.

Alerjenler

Gluten Sut
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