<PATLILAR

ddedovik

Toplam 413 dk Haz1rl?8 dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~292 kcal Aclllbar?/10

Medovik, ince bal katlarliktemayla birlestirerek yumusayan ve katmanlXkalan klasik bir Rus bal pastasl
yapar.

Malzemeler

* 0.5 su bardagBal
« 2.5 su bardagln
2 adet Yumurta

* 2 su bardagKrema

YapH¥1
1. Ballhamuru hazlrlayipce katlar halinde agln.

N

Katlar1190°C flrlndadakika partiler halinde pisirin.
3. KremayB dakika ¢1lrplsiirilebilir klvamd&alsln.
4. Soguyan katlarkremayla Ust Uste dizin.

5. Pastaykl1rlntlkdeplayl® saat dinlendirin.

6. Keskin blcaklailimleyin, yumusayan katlar ezilmesin.

PUF NOKTASI

Pastaydinlendirmek katlarlrkremayXekmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Dilimleri soguk sunun, Ustlne ince bal ¢izgisi ve k1lrls&lpin.

Alerjenler

Gluten St Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/medovik-rus-usulu



