>HAMUR ISLERI

Meggyes Makos Rétes

Toplam 40 dk Haz1rl16 dk - Pisirme 24 dk 6 kisilik Orta ~218 kcal AclllbarB/10

Meggyes makos rétes, vigne ve haghasince yufkada bulusturarak eksi, ¢1tte kat kat bir Macar tatl1lyapar.

Malzemeler
* 3 adet Yufka
2 su bardag¥Visne
* 0.5 su bardagHashas
¢ 0.3 su bardagTloz seker
» 2 yemek kasfiZeytinyagl

Yap ¥l

1. Vigneyi sekerle kar§tlri® dakika stzdarun.
2. Hashasligi vigneyle kargtlrin.

3. VYufkaya ici yaylrve kenarlarkapatarak sarln.
4. Ruloyu tepsiye allpistinid yaglayln.

5. Rétesi 190°C flrlnd dakika pisirin.

6. 10 dakika dinlendirip pudra sekeriyle servis edin.

PUF NOKTASI

i¢ harckuru tutmak ruloyu korur.

SERVIS ONERISI

Dilimleyip 11Hunun, Ustline pudra sekeri serpip kahve verin.

Alerjenler

Gluten
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