
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>g Meggyes Mákos Rétes
Toplam 40 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 24 dk 6 kişilik Orta ~218 kcal Açl1k bar1 3/10

Meggyes mákos rétes, vişne ve haşhaş1 ince yufkada buluşturarak ekşi, ç1t1r ve kat kat bir Macar tatl1s1 yapar.

Malzemeler

• 3 adet Yufka

• 2 su bardağ1 Vişne

• 0.5 su bardağ1 Haşhaş

• 0.3 su bardağ1 Toz şeker

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Vişneyi şekerle kar1şt1r1p 10 dakika süzdürün.

2. Haşhaşl1 içi vişneyle kar1şt1r1n.

3. Yufkaya içi yay1n ve kenarlar1 kapatarak sar1n.

4. Ruloyu tepsiye al1p üstünü yağlay1n.

5. Rétesi 190°C f1r1nda 24 dakika pişirin.

6. 10 dakika dinlendirip pudra şekeriyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

İç harc1 kuru tutmak ruloyu korur.

SERVIS  ÖNERISI

Dilimleyip 1l1k sunun, üstüne pudra şekeri serpip kahve verin.

Alerjenler

Gluten
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