<PATLILAR

dNReggyes Retes

Toplam 50 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 25 dk 8 kisilik Orta ~218 kcal Aclllbar?/10

Meggyes retes, eksi kirazlici ince yufkaya sarllarve dilimlenerek servis edilen klasik bir Macar strudel
tatllsid1ir.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
* 400 gr Vigne
* 4 yemek kasfiTToz seker
» 2 yemek kasfjGaleta unu
* 40 gr Tereyagl

Yap¥1

1. Visneyi sekerle kar§t1ri® dakika suyunu stizdirun.

2. Yufkaya galeta unu serpin, fazla meyve suyu hamuru 1slatmasin.
3. Visnelii¢i yaylpyufkays1lkiilo yapln.

4. Ruloyu yaglaylpepsiye yerlestirin.

5. Retesi 190°C flrlndb dakika pigirin.

6. Dilimlemeden 6nce 12 dakika dinlendirin.

PUF NOKTASI

Kiraz1lrsuyunu stizup galeta unu ile dengelemek ruloyu altlndarislatmaz.

SERVIS ONERISI

Uzerine pudra sekeri serperek 1lBervis edin.

Alerjenler

Gluten St
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