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<j Melomakarona
Toplam 45 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 25 dk 16 kişilik Orta ~190 kcal Açl1k bar1 2/10

Yunan y1lbaş1 sofralar1n1n bal şerbetli kurabiyesi, portakal ve tarç1nla ev gibi kokar.

Malzemeler

Hamur için

• 3 su bardağ1 Un

• 0.5 su bardağ1 Zeytinyağ1

• 0.5 su bardağ1 Portakal suyu

• 0.5 su bardağ1 Ceviz

Şerbet için

• 1 su bardağ1 Bal

Yap1l1ş
1. Un, portakal suyu ve zeytinyağ1yla yumuşak hamur haz1rlay1n.

2. Hamuru 10 dakika dinlendirin, şekil verirken çatlamas1n.

3. Parçalar1 oval şekillendirip tepsiye dizin.

4. Kurabiyeleri 180°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

5. Il1k kurabiyeleri ball1 şerbete 1 dakika bat1r1n.

6. Ceviz serpip 20 dakika dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Kurabiyeler f1r1ndan ç1kar ç1kmaz 1l1k şerbete girerse içi yumuşar ama dağ1lmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine ceviz serperek kahvenin yan1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş
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