>HCECEKLER

Menekse Serbeti

Toplam 8 dk Haz1rlBkdk - Pisirme 0 dk 4 kisilik Kolay ~38 kcal Aclllbar/10

Erzurum usulii menekse serbeti, menekse aromasde limonu bulusturarak hafif ciceksi, ferah ve serin bir
icecek ortaya ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 0.5 su bardagMenekse surubu
* 3 su bardagSu
« 0.3 su bardaglimon suyu

e 1 su bardagBuz

Yap¥1
1. Limon suyu, seker ve aromatik tabanXkargtlrln.
2. lcecegine su ekleyip 10 dakika dinlendirerek tad1mlengeleyin.

3. igecegini siiziip buzla birlikte servis edin.

PUF NOKTASI

Menekse surubunu 6lcili kullanmak icecedin parfimst olmasLlrihler.

SERVIS ONERISI

Bol buzla servis edin, bardaglimon dilimi ve menekseyle tamamlayln.
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