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denengicli irmik Muhallebisi

Toplam 57 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~194 kcal Aclllbar?/10

Gaziantep menengicli irmik muhallebisi, irmigi menengi¢ aromaslylgisirerek hafif f1stlkgkksi ve serin
bir Glneydogu tatllgllkarlr.

Malzemeler

« 0.8 su bardagdrmik
* 3 su bardagsut
0.5 su bardagSeker

» 2 yemek kasfiMenengi¢ ezmesi

YapH¥1

1. Sut, irmik ve sekeri tencereye allglrpln.

2. Muhallebiyi 10 dakika k1sHteste pisirin.

3. Menengic¢ aromaslmitaktan sonra ekleyin, acllamasln.
4. Kaselere paylastlryizeyi kaglklaltzeltin.

5. Muhallebiyi 35 dakika sogutun ve servis edin.

PUF NOKTASI

Menengi¢ ezmesini kaynamanlrsonunda eklemek aromanlrmdaha belirgin kalmaslngardlneder.

SERVIS ONERISI

Kaseleri soguk sunun, Ustiine Antep f1gjve menengic serpin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis Sut
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