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Menengicli Muhallebi

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~196 kcal Aclllbar?/10

Sanllurfanenengicli muhallebi, menengi¢ aromalkutli tabankaslktayumusak ve kavruk kokulu bir tatllya
donusturdr.

Malzemeler

4 su bardagsut

« 3 yemek kas@iMenengic kremasl
* 4 yemek kas@Pirin¢ unu

¢ 0.5 su bardagSeker

YapH¥1

1. Sit, nisasta ve sekeri purtzsiz ¢lrpln.

2. Muhallebiyi 10 dakika kargtlraralpisirin.

3. Menengicli kar§lnekleyip 1 dakika ¢lrpln.

4. Kaselere al1f20 dakika oda s1cakj1lnddekletin.

5. Soguk servis edin, Ustiine flstHerpin.

PUF NOKTASI

Menengi¢ kremaslmcaktan almaya yaklreklemek aromasirklirgin tutar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline menengic tozu serpip kiclik kaselerde sunun.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/menengicli-muhallebi-sanliurfa-usulu



