<CORBALAR

Mercimek Corbasl

Toplam 35 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 25 dk

~180 kcal Aclllbar®b/10

Turk sofraslnlmimazsa olmazlbesleyici ve doyurucu klrmIaércimek ¢orbasl.

Malzemeler
¢ 1.5 su bardagKlrmlaércimek
« 1 adet Sogan
1 adet Havug
* 1 adet Patates
1 yemek kasfiDomates salgasl
* 6 su bardagSu
* 1 yemek kasf@ITlereyagl
e Tuz
» Karabiber

* Kimyon

YapH¥1

1. Mercimegi ylkaylspganlhavucu ve patatesi kiigik kiip dograyln.
2. TereyaglndaoganB dakika cevirip salcayEkleyin.
3. Havug, patates, mercimek ve suyu tencereye allfkaynatln.

4. Mercimek ve sebzeler yumusayana kadar 25-30 dakika pisirin.

5. Corbayblenderdan gecirip tuz, karabiber ve kimyonla s1calservis edin.

PUF NOKTASI

Blender sonrasil taglnkaynatlnklvanioparlanlmercimek taddaha yuvarlak olur.

SERVIS ONERISI

Ustiine naneli tereyaggezdirip limon dilimiyle s1cakorba kasesinde sunun.

Alerjenler

Sut

Tatonia, tatonia.com

https://tatonia.com/tarif/mercimek-corbasi



